Egz. Nr 1

MINISTERSTWO OBRONY NARODOWEJ
INSPEKTORAT WSPARCIA SIL ZBROJNYCH

WOBWS2

O

WOJSKOWY OSRODEK BADAWCZO-
WDROZENIOWY SLUZBY ZYWNOSCIOWEJ

Receptura nr KB-95
Edycja 3

RISOTTO POMIDOROWE

Zastepuje recepture nr KB-95 edycja 2 z dnia 03.01.2019 r.
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RECEPTURA NR KB-95

1. Nazwa handlowa wyrobu

Risotto pomidorowe

2. Nazwa opisowa wyrobu
Okresla producent zgodnie z obowigzujgcym prawem.

3. Typ wyrobu wg normy NO-89-A202:2025
Konserwa bezmigsna typu weglowodanowe z dodatkami, tablica 8.

4. Wsad surowcowy

tymianek, czosnek,

% (m/m)
udzial surowca
Wymagania dla W momencie R
Nazwa surowca PEn- g v Rozdrobnienie procesy
na 100 kg technologiczne
wyrobu gotowego
Rv3 . 50,0 .
yZ Paraboiled (podgotowany) - Gotowanie
Wykonany
Sos ze skladnikéw 50.0 i i
wymienionych ’
ponizej
Nosci skladnikéw w kg na 100 I sosu, nie mniej niz
Kawatki
Pomidory krojone o jednolitej barwie, 68.3 Kawalki )
konserwowe bez skorki! i czescei ’
niejadalnych
Swieza/mrozona,
jednolita barwa, Paski
Papryka czerwona wifalkos’é . 13,5 ° <-ih.1gos’ci -
wyrdwnana; minimum
mrozenie metodg 50 mm
__IQF
Cebula biata lub Swieza lub
26ita Trorona, 7,0° Kostka/plastry -
mrozZenie metodg
IQF
Przyprawy i dodatki
Maka pszenna Typ 500 - -
Oliwa z oliwek - - -
SeF twarc%y - Minimalna ilo$¢ Tarty -
doirzevaiacy wynikajaca
Chili pieprz Proszek, 2 potrzeb procesu ) i
cayenne jednolita barwa technologicznego
Sklad: m. in.
Ziola wioskie bazylia, oregano, - -

! Dopuszcza sig obecnosé nieznacznych ilosci skérek w pomidorach konserwowych.
2Dopuszcza si¢ stosowanie cebuli suszonej w platkach.
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Dopuszcza sig
stosowanie
koncentratéw
spozywczych - - -
w celu podkreslenia
smaku: soséw,
rosotkow

Tlosci uzytych do produkcji przypraw i dodatkéw muszg gwarantowa¢ otrzymanie produktu o cechach
organoleptycznych i fizykochemicznych spetniajagcych wymagania normy NO-89-A202:2025.

W przypadku zakupu gotowych polproduktéw i surowcéw u poddostawcéw, nalezy zapewnié
i udokumentowaé sktad surowcowy zgodny z niniejsza receptura.

5. Wymagania dla wyrobu gotowego uzupelniajace postanowienia normy
NO-89-A202:2025 Konserwy warzywno-mi¢sne i bezmigsne sterylizowane

Charakterystyka Wyglad ogdlny:
organoleptyczna wyrobu - f};fa ;?iait(?y sosem z widocznymi kawatkami pomidoréw

6. Metody badan

Metody badat jak okreslono w NO-89-A202:2025. Procedury badawcze wlasne laboratorium oparte
na metodykach wskazanych w normie NO-89-A202:2025 uznaje si¢ za réwnowazne.
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ARKUSZ UZGODNIEN
do Receptury nr KB-95 edycja 3

Risotto pomidorowe

NAZWA INSTYTUCJI PIECZEC, PODPIS I DATA

Szefostwo Stuzby Zywnosciowej
Inspektoratu Wsparcia SZ

Wykonano w 2 egz.
Egz. Nr 1 -IWsp SZ .
Egz. Nr 2 - WOBWSZ
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